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Restaurant scolaire Pénestin

Semaine du 08/04 au 14/04

Carottes rapées BIO \
nature

Saucisson ail
cornichons

Concombres bio
natures

Friand au fromage m

Boulettes végétales m

Cordon bleu de

Sauté de porc HVE

Ro6ti de dinde vallée

sauce tomate basilic volaille aigre douce d'auge
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. Purée de patate . . »
Macaronis douce Frites au four Haricots verts BIO AB

R . . . . . Gateau mangue
Creme dessert vanille Fruit frais BIO AE’ Fruit frais g D
chocolat

DESSERT

Produit de saison

ﬁ;% Produit label Rouge
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison b

(LT(&MIAM!

Repas Végétarien

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit issu de I'agriculture biologique m

D
OI¢

,k’

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Repas a theme :
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

,?/ Fabrication maison

Code a saisir : DE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



